
Eten



Borrelhapjes / kleine gerechtjes
Brood met truffelcrème 	 €	 3,50

Brood met tomaten tapenade	 €	 3,20

Bruschetta met een salsa van ui, tomaat en koriander	 €	 3,50

In knoflook gemarineerde olijven	 €	 2,50

Poppers met chilisaus	 €	 4,50

Mozzarella sticks met pestomayonaise	 €	 3,75

Kip loempiaatjes 	 €	 4,50

Kwekkeboom borrelmix  	 €	 4,50

Gepaneerde scampi’s met chilisaus 	 €	 4,50

Yakitori (4 kleine spiesjes)	 €	 5,50

Wrapje met gerookte zalm en kruidenkaas	 €	 4,50

Escargots in kruidenboter uit de oven	 €	 5,50

Wekelijks soepje	 €	 3,50

Gehaktballetjes in tomatensaus 	 €	 4,50

Spiesje van ossenhaas met teriyaki saus	 €	 5,50

Met kruidenkaas gevulde champignons omwikkeld met spek	 €	 4,50

Spiesje van scampi’s, gebakken in knoflookolie   	 €	 6,50

Franse frietjes	 €	 2,75

Krulfrietjes	 €	 3,25

Borrelplateau	 €	 16,50

Plateau met verschillende borrelhapjes	

3 gangen keuze menu	 €	 22,50 
Onderstaande gerechten zijn ook los te bestellen  

€ 7,50 voorgerecht, € 13,50 hoofdgerecht en € 5,50 nagerecht

Voorgerechten
Carpaccio van ossenhaas met truffelcrème	

Carpaccio van ossenhaas met basamico en pesto	

Wekelijks soepje	

Salade met gebakken scampi’s	

Toast met gebakken champignons met knoflook en peterselie	

Gerookte zalm variant	

Salade met geitenkaas en een mosterd honing dressing	

Hoofdgerechten
Kipfilet uit de oven met basilicum tomaat en parmezaanse kaas	

Lasagne van tomaat en mozzarella met verse pesto	

Zalmfilet met een witte wijn dragonsaus	

Gebakken pangafilet met een zachte tomatensaus met koriander	

Saté van varkenshaas met pindasaus,  kroepoek en een frisse salade	

Oosterse maaltijd salade met ossenhaas puntjes	

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met frietjes en een groenten garnituur

Zoetigheid
Kaas assortiment van 4 soorten	

Chocolade mousse van pure chocolade 	

Crème brulé met vanille	

Soesjes gevuld met vanille ijs met warme kersen	

Koffie / Thee compleet	


